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SISTEMA DE APLICACION DE SO2 EN
FORMA GASEOSA DIRECTAMENTE A LA
BARRICA DE VINO, FUDRES Y ANFORAS,
MEDIANTE UN SISTEMA ELECTRONICO
DE DOSIFICACION.




DESCRIPCION @

YT Wine es un innovador sistema de aplicacion de
anhidridosulfuroso (S02) gaseoso puro disenado
especificamente para la conservacion y sulfitacion de
vino en barricas.

Este sistema automatico se distingue por su capacidad
para aplicar y controlar la dosificacion de SO2 de
manera precisa y segura, eliminando la necesidad de la
preparacidbn manual de soluciones sulfitadas vy
reduciendo significativamente la exposicion a gases del
operador.

Caracteristicas:

* No requiere preparar soluciones o pesar quimicos.

* Reduce significativamente las emisiones de SO2 al
ambiente.

* Sistema de trazabilidad, registro electronico preciso de
la gestidon de la sulfitacion.

* Precision en la inyeccion del SO2 gaseoso.

* Aplicacién en barrica llena y barrica vacia.




COMPONENTES .NG@RO

Panel de control

Mango aplicador YTWINE

Porta lanza
Lanza

Cilindro con
10 Kgr de SO2

Ozonificador

Manta térmica

Bateria recargable

Caracteristicas técnicas:
Dosificacion barrica llena: 0 a 90 gr.

Dosificacion barrica vacia: 0 a 100 gr.
Autonomia de uso: 8 horas.
Capacidad cilindro: 10 kg.

Voltaje: 110-220 Volt.

Largo de manguera aplicadora: 10 metros.

PROCESO SULFITACION

Profundidad de aplicacion variable

Sin agitacion Con agitacién
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